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	Mit Sorgfalt wählen wir frische, regionale und saisonale Produkte aus, die wir in unserer Berghof-Küche von Herzen in feine Menus verzaubern. So stehen wir ein für Genuss, der im Einklang mit der Natur steht und diese mit Kulinarik verbindet. Ob vegetarisch, gluten- oder laktosefrei - wir gehen gerne auf Wünsche ein und freuen uns über ein Kennenlernen!
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